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S T I C K S  D E  Q U E S O  H A L L O U M I  T E M P L A D O S ( V ) 
‘Za’atar’, ajo, limón y chili 

H U M M U S  C O N  TAT B I L L A ( V G ) 
Garbanzos, pimiento ‘shifka’, piñones y aceite de oliva

B A B A  G A N O U S H ( V G ) 
Berenjena asada al grill y tahine

M U H A M M A R A ( V G ) 
Pimientos rojos asados, chili, nueces  

y melaza de granada

L U B I N A  E N  C R U D O 
Vinagreta de moscatel, naranja Naveline  

e hinojo encurtido

P O L L O  A S A D O  Y  A L B A R I C O Q U E 
Mezcla berebere de especies, albaricoque  

en escabeche y crema agria

O  C A L A M A R E S  A  L A  B R A S A 
Salsa de pimiento verde, cebolla dulce y cítricos

O  C O L I F L O R  P I C A N T E ( V G ) 
Ajo, limón, chili, tahine y tomate fresco rallado

C O P A  D E  B R O W N I E  C O N  H A LVA 
Copa de brownie con helado de café y  

caramelo de sésamo

C R U D I T É S 
Verduras de 
temporada

K U B A N E H 
Pan de miga  
tipo brioche

 P I TA 
Ideal para 

‘dipear’


