


C I G A R E S  D E  P O I S S O N  C R O U S T I L L A N T S  1 2
Poisson blanc, crème aigre, zhug

S T I C K S  D E  F R O M A G E  H A L L O U M I  ( V )  6
Za’atar, ail, citron, piment

B R O C H E T T E S  D ’ A G N E A U  1 0
Grillées avec des épices merguez

K U B A N E H  Pain brioché moelleux à déchirer 6 . 5  |  P I TA  Cuite dans notre four à bois 5
F L AT B R E A D S  Agneau épicé, piment, sumac, yaourt 1 2  / Bettes, feta, pignons (V)  9

P O I V R O N S  R Ô T I S  E T  M A R I N É S  ( V G )  8
Vinaigre de Xérès et ail

P O M M E  D E  T E R R E  H A R R A  ( V G )  8
Harissa, ail, persil

P O I R E A U X  G R I L L É S  ( V G )  1 0
Tzatziki, piment vert, citron confit, huile de 

ciboulette

A U B E R G I N E  G R I L L É E  ( V G )  1 0 
Sauce “ajo blanco” avec noix de cajou, sambal

C H O U - F L E U R  É P I C É  ( V G )  1 2
Ail, citron, piment, tomate fraîche râpée

R I Z  A U X  J O YA U X  ( V )  1 8
Riz Basmati, safran, fruits secs, pistaches, gre-

nade

C A L A M A R S  G R I L L É S  1 8
Sauce aux poivrons verts, oignons doux, agrumes

B A R  G R I L L É  À  L A  C H E R M O U L A  24
Grillé sur le robata (grill japonais), mélange d’herbes, yaourt à la chermoula

P O U L P E  A  L A  B R A I S E  H A M O O S TA ’  2 8
Labneh au curcuma, épinards, pois chiches croustillants

P O I S S O N  D U  J O U R  E N T I E R  G R I L L É  S A N S  A R E T E S  4 8  
Citron, huile d’olive

É P A U L E  D ’ A G N E A U  L A Q U É E  3 4
Grenade, menthe, yaourt

TA J I N E  D E  P O U L E T  &  A B R I C O T  32
Épices berbères, abricot mariné, crème aigre

E N T R E C Ô T E  D E  B Œ U F  WA G Y U  W E S T H O L M E  49
250 g désossée, sauce chimichurri

C Ô T E  D E  B Œ U F  S U R  L’ O S  ‘ C H U L E T Ó N ’ 9 0
1 kg de bœuf local maturé de Gérone, chimichurri

E N C A S 

T E R R EM E R

C R U D I T É S  E T  S A L A D E S

L É G U M E S

PA I N S  C U I T S  A U  F O U R  À  P I E R R E

C R È M E  À  TA R T I N E R

H U M M U S  TAT B I L L A  ( V G )  8
 Pois chiches, shifka, pignons

B A B A  G A N O U S H ( V G )  8
Aubergine grillée, tahini, citron, ail

M U H A M M A R A ( V G )  9
Poivron grillé, piment, noix, mélasse de gre-

nade

B O R A N I  D ’ É P I N A R D S  ( V )  9
Épinards, oignons caramélisés, yaourt, feta, 

pistaches

Œ U F S  D E  P O I S S O N  F O U E T T É S  9  
Ail confit, za’atar, radis

C R U D I T É S ( V G )  7
Légumes de saison pour les dips

B A R  C R U  1 8
Vinaigrette au Moscatel, oranges 

Navelina, fenouil mariné

TA R TA R E  D E  T H O N  1 9
Thon méditerranéen, câpres 

croustillants, alioli à l’urfa

S A L A D E  F AT T T O U S H  ( V )  1 0
 Tomate, concombre, radis, feta, 

amandes, croûton

C A R P A C C I O  D E  T O M AT E ( V )  1 2
Vinaigre de Xérès, échalotes 

marinées, pignons

C U I S I N E  M É D I T E R R A N É E N N E  M O D E R N E 
U N  V O YA G E  D E  B A R C E L O N E  À  B E Y R O U T H

H A R I S S A  Pâte de piments rouges séchés, ail, cumin & paprika

S H I F K A  Piment mariné piquant

TA H I N I  Pâte de graines de sésame

U R F A  Piment turc fumé et légèrement sucré

 Z H U G  Pâte verte à la coriandre et piment vert

Z A ’ ATA R  Mélange d’herbes sauvages séchées, sumac & graines de sésame


