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CUISINE MEDITERRANEENNE MODERNE
UN VOYAGE DE BARCELONE A BEYROUTH

BROCHETTES D’AGNEAU 10

STICKS DE FROMAGE HALLOUMI V' &
Grillées avec des épices merguez

Za’atar, ail, citron, piment

CIGARES DE POISSON CROUSTILLANTS 12

Poisson blanc, créme aigre, zhug

i PAINS CUITS AU FOUR A PIERRE

KUBANEH Pain brioché moelleux a déchirer 6.5 | PITA Cuite dans notre four a bois B
FLATBREADS Agneau épicé, piment, sumac, yaourt 12 / Bettes, feta, pignons (V) 9

CREME A TARTINER :

EUFS DE POISSON FOUETTES ©

Ail confit, za’atar, radis

MUHAMMARA"® ©
Poivron grillé, piment, noix, mélasse de gre-
nade

HUMMUS TATBILLA % 8
Pois chiches, shifka, pignons

CRUDITES"® 7
Légumes de saison pour les dips

i BORANI D’EPINARDS V' ©
Epinards, oignons caramélisés, yaourt, feta,
pistaches

BABA GANOUSH"'® 8

Aubergine grillée, tahini, citron, ail

:: CRUDITES ET SALADES ::

CARPACCIO DE TOMATEV 12
Vinaigre de Xéres, échalotes
marinées, pignons

SALADE FATTTOUSH V' 10
Tomate, concombre, radis, feta,
amandes, crouton

TARTARE DE THON 19
Thon méditerranéen, capres
croustillants, alioli a I'urfa

BAR CRU 18
Vinaigrette au Moscatel, oranges
Navelina, fenouil mariné

LEGUMES
CHOU-FLEUR EPICE " 12

Ail, citron, piment, tomate fraiche rapée

POIREAUX GRILLES "® 10
Tzatziki, piment vert, citron confit, huile de
ciboulette

POIVRONS ROTIS ET MARINES "9 8

Vinaigre de Xéres et ail

AUBERGINE GRILLEE "® 10 RIZ AUX JOYAUX V' 18

Sauce “ajo blanco” avec noix de cajou, sambal Riz Basmati, safran, fruits secs, pistaches, gre-
nade

POMME DE TERRE HARRA ' 8

Harissa, ail, persil

it MER i

CALAMARS GRILLES 18

Sauce aux poivrons verts, oignons doux, agrumes

EPAULE D’AGNEAU LAQUEE 34

Grenade, menthe, yaourt

TAJINE DE POULET & ABRICOT 32

BAR GRILLE A LA CHERMOULA 24 )
Epices berbéres, abricot mariné, créme aigre

Grillé sur le robata (grill japonais), mélange d’herbes, yaourt a la chermoula

POULPE A LA BRAISE HAMOOSTA’ 28 ENTRECOTE DE BEUF WAGYU WESTHOLME 49

Labneh au curcuma, épinards, pois chiches croustillants

POISSON DU JOUR ENTIER GRILLE SANS ARETES 48

Citron, huile d’olive

250 g désossée, sauce chimichurri

COTE DE BEUF SUR L'0S ‘CHULETON'9 O

1 kg de beeuf local maturé de Gérone, chimichurri

HARISSA Pate de piments rouges séchés, ail, cumin & paprika
SHIFKA Piment mariné piquant

TAHINI Pate de graines de sésame

URFA Piment turc fumé et légérement sucré
ZHUG Pate verte a la coriandre et piment vert

ZA’ATAR Mélange d’herbes sauvages séchées, sumac & graines de sésame



