
M A R C A R N E

L U B I N A  A  L A  B R A S A  3 3
Servida con yogur de hierbas y ensalada de hierbas

S E C R E T O  I B É R I C O  A  L A  P A R R I L L A  2 8
Secreto ibérico a la parrilla glaseado con albaricoque y 

chalotas asadas

P O L L O  B E R E B E R  A  L A  B R A S A  3 4
Pollo con especias bereber, albaricoque encurtido y crema 

agria

R I B E Y E  D E  WA G Y U  C O N  P ATATA S  F R I TA S  7 5
Ribeye australiano Wagyu de 300 g con patatas fritas,   

chimichurri y mayonesa de mostaza

E N T R E C O T E  A  L A  B R A S A  5 2
500g de entrecote a la brasa servido con salsa verde

M O D E R N  M E D I T E R R A N E A N  I N  A N  O P E N  F I R E  K I T C H E N

PA N E S  A L  H O R N O
K U B A N E H  Pan estilo brioche, mantequilloso y horneado, servido caliente 8

F L AT B R E A D S

“ P U L L E D  C O R D E R O ”  1 3
Flatbread horneado con cordero 
merguez desmenuzado, cebolla, 
sumac, yogur de ajo y pimientos 

P I M I E N T O  R O J O  A S A D O  1 2
Flatbread horneado con pimiento 

rojo asado, queso feta, piñones 
tostados y chili

B U R R ATA  Y  T R U F A  N E G R A  2 2
Flatbread estilo bianco con burrata 

cremosa y láminas de trufa negra 
fresca

C R U D O  &  E N S A L A D A S

TA R TA R  D E  AT Ú N  2 4
Atún mediterráneo sostenible cortado a cuchillo con 

chalotas y alcaparras fritas 

Opcional: Caviar Ossetra Imperial 8€

S T E A K  TA R TA R  C L Á S I C O  3 4
Ternera cortada a cuchillo con alcaparras, 

pepinillos, yema de huevo y cebollino, servido con 
pan pita horneado

 
Opcional: Caviar Ossetra Imperial 8€

E N S A L A D A  F AT T O U S H ( V )  1 4
Tomates, pepino, hierbas frescas y pan pita crujiente 

con aliño cítrico

C A R P A C C I O  D E  R E M O L A C H A  ( V )  1 4
Láminas finas de remolacha con frutos secos y aliño 

ligeramente dulce

T I E R R A

P ATATA S  F R I TA S ( V )  1 0
Con mayonesa infusionada

A R R O Z  P E R S A  C O N  C O S T R A ( V )  1 9
Arroz aromático con albaricoque 

seco, piñones, arándanos, pistachos, 
hierbas frescas y cebolla crujiente

C O L I F L O R  P I C A N T E ( V G )  1 4
Coliflor asada con especias y toque 

ligeramente picante

B R Ó C O L I  B I M I  A  L A  P A R R I L L A  ( V G )  1 1
Brócoli bimi a la parrilla servido con salsa 

de tahini y limón

L A N G O S T I N O S  A  L A  B R A S A  C O N  E N S A L A D A  C Í T R I C A  4 8
Cuatro langostinos jumbo con hierbas, radicchio y ensalada 

de cítricos

P U L P O  A  L A  B R A S A  C O N  H A R M O O S TA  2 9
Pulpo a la parrilla servido con labneh de cúrcuma, 

espinacas salteadas, hierbas frescas y garbanzos crujientes

P E S C A D O  D E L  D Í A  5 7
Pescado entero del día servido con salsa de limón y perejil

H A R I S S A  Pasta hecha de pimientos rojos secos, ajo, comino y pimentón

S H I F K A  Pimiento encurtido picante

U R F A  Pimiento chili turco ahumado, ligeramente dulce

 TA H I N I  Pasta de sésamo

E N S A L A D A  D E  B O G AVA N T E  4 8
Hojas de lechuga baby, pepinos, tomates cherry, 

rábanos, hierbas frescas y mayonesa picante


