
S E A L A N D

C A L A M A R E S  A  L A  P A R R I L L A  2 2
Calamares enteros a la parrilla servidos con salsas de haris-

sa y perejil

S E C R E T O  I B É R I C O  A  L A  P A R R I L L A  2 8
Secreto ibérico a la parrilla glaseado con albaricoque y chalotas 

asadas

P O L L O  TA G I N E  C O N  A L B A R I C O Q U E  3 4
Pollo cocinado lentamente con especias berbere, albaricoque 

encurtido y crema agria

R I B E Y E  WA G Y U  W E S T H O L M E  75
Ribeye de Wagyu Westholme a la parrilla (300g, sin hueso) serv-

ido con salsa chimichurri

C H U L E T Ó N  D E  VA C U N O  9 0
Chuletón de 1 kg con hueso a la parrilla, servido con salsa 

chimichurri

M O D E R N  M E D I T E R R A N E A N  I N  A N  O P E N  F I R E  K I T C H E N

H A R I S S A  Pasta hecha de pimientos rojos secos, ajo, comino y pimentón

S H I F K A  Pimiento encurtido picante

U R F A  Pimiento chili turco ahumado, ligeramente dulce

 TA H I N I  Pasta de sésamo

K U B A N E H  Pan estilo brioche, mantequilloso y horneado, servido caliente 8  |  P I TA  Pan pita tradicional horneado al momento 6

PA N E S  A L  H O R N O

F L AT B R E A D S

“ P U L L E D ”  C O R D E R O  1 3
Flatbread horneado cubierto con 

cordero desmenuzado, cebolla, su-
mac, yogur, ajo y pimientos shifka

P I M I E N T O  R O J O  1 2
Flatbread horneado con pimiento 
rojo asado, queso feta, piñones y 

chili

C A L Ç O T S  14
Flatbread horneado con calçots asa-

dos y mantequilla de anchoa

D I P S

H U M M U S  TAT B I L L A ( V G )  8
Hummus cremoso de garbanzos y ta-
hini, coronado con pimientos shifka, 

piñones, perejil y aceite de oliva

B A B A  G A N O U S H ( V G )  9
Berenjena asada a la llama emulsion-

ada con tahini y aceite de oliva

S P I N A C H  B O R A N I ( V )  1 0
Espinacas salteadas con cebolla caramel-
izada, feta batido, mantequilla noisette 

y pistachos

C R U D O  &  S A L A D S

TA R TA R  D E  AT Ú N  2 0
Atún mediterráneo sostenible corta-
do a cuchillo con alcaparras fritas y 

alioli de Urfa

F AT T O U S H  S A L A D ( V )  14
Tomates cherry, pepino baby y 

rábano con almendras tostadas, feta, 
hierbas frescas y pita crujiente

B E E T R O O T  C A R P A C C I O  ( V )  14
Láminas finas de remolacha con 
nueces caramelizadas, jalapeño y 

melaza de dátiles

E A R T H

B ATATA  H A R R A ( V G )  1 0
Patatas ratte fritas salteadas con 

harissa y perejil fresco

A R R O Z  P E R S A  C O N  C O S T R A ( V )  1 9   / 
1 1 €  M e d i a  P o r c i ó n

Arroz aromático al azafrán con albar-
icoque seco, piñones, hierbas fres-
cas, pistachos, arándanos y cebolla 

crujiente

C O L I F L O R  P I C A N T E ( V G )  14
Coliflor frita con ajo, limón y chili, 

tahini al limón, salsa de perejil y 
salsa de tomate

B R Ó C O L I  B I M I  A  L A  P A R R I L L A  ( V G )  1 1
Bimi a la parrilla servido con salsa de 

tahini y limón

L U B I N A  C O N  C H E R M O U L A  2 8
Lubina a la parrilla con ensalada de hierbas frescas y yogur de 

chermoula

P U L P O  A  L A  P A R R I L L A  C O N  H A R M O O S TA  2 9
Pulpo a la parrilla acompañado de labneh de cúrcuma, espin-

acas salteadas, hierbas frescas y garbanzos crujientes

P E S C A D O  D E L  D Í A  49
Pescado entero del día servido con salsa de limón y perejil




