
M E R V I A N D E

C A L M A R S  À  L A  P L A N C H A  2 2
Calmars entiers grillés servis avec sauces harissa et persil

 

S E C R E T O  I B É R I Q U E  À  L A  P L A N C H A  2 8
Secreto ibérique grillé glacé à l’abricot et échalotes rôties

TA J I N E  D E  P O U L E T  3 4
Poulet mijoté avec épices berbère, abricot confit et crème aigre

R I B E Y E  WA G Y U  W E S T H O L M E  75
Ribeye de Wagyu Westholme grillé (250 g, désossé) servi                     

avec sauce chimichurri

C Ô T E  D E  B Œ U F  À  L’ O S  9 0
Côte de bœuf de 1 kg avec os grillée, servie                                           

avec sauce chimichurri

C U I S I N E  M É D I T E R R A N É E N N E  M O D E R N E  A U  F E U  O U V E R T

H A R I S S A  Pâte de piments rouges séchés, ail, cumin et paprika

S H I F K A  Piment mariné piquant

U R F A  Piment Turc fumé et légèrement sucré

TA H I N I  Pâte de graines de sésame

PA I N S  A U  F O U R
K U B A N E H  Pain brioché, beurré et cuit dans notre four à pain 8  |  P I TA  Pain pita traditionnel cuit à la minute dans notre four à pain 6

F L AT B R E A D S

E F F I L O C H É  D E  M E R G U E Z  D ’ A G N E A U  1 3
Flatbread cuit au four garni d’effiloché de 

merguez d’agneau, oignons, sumac, yaourt, 
ail et piments shifka

P O I V R O N  R O U G E  1 2
Flatbread cuit au four garni de    

poivrons rouges rôtis, fromage feta, 
pignons de pin et chili

C A L Ç O T S  14
Flatbread cuit au four garni de 

calçots rôtis et beurre d’anchois

D I P S

H U M M U S  TAT B I L L A ( V G )  8
Houmous crémeux de pois chiches 
et tahini, garni de piments shifka, 

pignons de pin, persil et huile d’olive

B A B A  G A N O U S H ( V G )  9
Aubergines rôties à la flamme,    

agrémentées de tahini et            
d’l’huile d’olive

S A L A D E S  &  C R U D I T E S

B O R A N I  D ’ E P I N A R D S ( V )  1 0
Épinards sautés aux oignons 

caramélisés, feta fouettée, 
beurre noisette et pistaches

TA R TA R E  D E  T H O N  2 0
Thon de Mediterranée issu 

de la pêche responsable taillé 
au couteau avec câpres frites                                             

et aïoli au piment Urfa

S A L A D E  F AT T O U S H ( V )  14
Tomates cerises, mini concombres 

et radis avec amandes grillées, feta, 
herbes fraîches et pita croustillante 

C A R P A C C I O  D E  B E T T E R AV E  ( V )  14
Lamelles de betterave servies avec 

noix caramélisées, jalapeño et 
mélasse de dattes

“ T E R R E 

B ATATA  H A R R A ( V G )  1 0
Pommes de terre Ratte au four 

avec harissa et persil frais

R I Z  P E R S A N  C R O U S T I L L A N T ( V )1 9  / 1 1
Riz aromatique croustillant au safran 

avec abricots secs, pignons de pin, 
herbes fraîches, pistaches, 

canneberges et oignons

C H O U - F L E U R  P I M E N T É ( V G )  14
Chou-fleur frit avec sauce GLC (ail, 

citron et chili), tahini au citron, 
sauce au persil et sauce tomate

B R O C C O L I  B I M I  A  L A  P L A N C H A  ( V G )  1 1
Bimi grillé servi avec                            
sauce tahini et citron

B A R  À  L A  C H E R M O U L A  2 8
Bar grillé avec salade d’herbes fraîches et yaourt à la chermoula

P O U L P E  G R I L L É  À  L A  H A R M O O S TA  2 9
Poulpe grillée accompagnée de labneh au curcuma, épinards 

sautés, herbes fraîches et pois chiches croustillants

P O I S S O N  D U  J O U R  49
Poisson entier du jour grillé servi avec sauce au citron et persil


