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CUISINE MEDITERRANEENNE MODERNE AU FEU OUVERT

PAINS AU FOUR

KUBANEH Pain brioché, beurré et cuit dans notre four a pain 8 | PITA Pain pita traditionnel cuit a la minute dans notre four a pain 6

EFFILOCHE DE MERGUEZ D’AGNEAU 13
Flatbread cuit au four garni d’effiloché de
merguez d’agneau, oignons, sumac, yaourt,
ail et piments shifka

HUMMUS TATBILLA® 8
Houmous crémeux de pois chiches
et tahini, garni de piments shifka,

FLATBREADS

POIVRON ROUGE 12
Flatbread cuit au four garni de
poivrons rouges rotis, fromage feta,
pignons de pin et chili

BABA GANOUSH"'® ©
Aubergines roties a la flamme,
agrémentées de tahini et

CALCOTS 14
Flatbread cuit au four garni de
calcots rotis et beurre d’anchois

BORANI D’EPINARDS 10
Epinards sautés aux oignons
caramélisés, feta fouettée,

pignons de pin, persil et huile d’olive d’l’huile d’olive beurre noisette et pistaches

SALADES & CRUDITES

CARPACCIO DE BETTERAVE V' 14
Lamelles de betterave servies avec
noix carameélisées, jalapeno et
mélasse de dattes

SALADE FATTOUSHY 14
Tomates cerises, mini concombres
et radis avec amandes grillées, feta,
herbes fraiches et pita croustillante

TARTARE DE THON 20
Thon de Mediterranée issu
de la péche responsable taillé
au couteau avec capres frites
et aioli au piment Urfa

@ “TERRE ::

BROCCOLI BIMI A LA PLANCHA % 11
Bimi grillé servi avec
sauce tahini et citron

CHOU-FLEUR PIMENTE"® 14
Chou-fleur frit avec sauce GLC (ail,
citron et chili), tahini au citron,
sauce au persil et sauce tomate

BATATA HARRA""®Y 10
Pommes de terre Ratte au four
avec harissa et persil frais

RIZ PERSAN CROUSTILLANTV19 /41
Riz aromatique croustillant au safran
avec abricots secs, pignons de pin,
herbes fraiches, pistaches,
canneberges et oignons
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VIANDE

SECRETO IBERIQUE A LA PLANCHA 28
Secreto ibérique grillé glacé a ’abricot et échalotes roties

TAJINE DE POULET 34
Poulet mijoté avec épices berbére, abricot confit et créme aigre

CALMARS A LA PLANCHA 22
Calmars entiers grillés servis avec sauces harissa et persil

BAR A LA CHERMOULA 28

Bar grillé avec salade d’herbes fraiches et yaourt a la chermoula

POULPE GRILLE A LA HARMOOSTA 29
Poulpe grillée accompagnée de labneh au curcuma, épinards
sautés, herbes fraiches et pois chiches croustillants

RIBEYE WAGYU WESTHOLME 75
Ribeye de Wagyu Westholme grillé (250 g, désossé) servi
avec sauce chimichurri

COTE DE BEUF A L'0S 90
Cote de boeuf de 1 kg avec os grillée, servie
avec sauce chimichurri

POISSON DU JOUR 49

Poisson entier du jour grillé servi avec sauce au citron et persil

HARISSA Pate de piments rouges séchés, ail, cumin et paprika URFA Piment Turc fumé et légérement sucré

SHIFKA Piment mariné piquant TAHINI Pate de graines de sésame



